Povidky, pohadky a
dalsi




29. Piskotova rolada-basen

Tato basnicka vznikla tak, Ze mé napadlo predélat rizné recepty na jiny

zZanr.
Z bilkd tii tuhy snih uslehej,
cukru tfi IZice postupné pridavej.
Zloutky tfi a mouky Sest 1Zic
vmichej do toho jen zlehka, neboj se nic.
Papir pecici tukem pomaz,
na plech pak poloz.
Tésto hezky rozetfi a nech péct. Deset minut staci.
Upeceny plat marmelddou natfe se a hned staci.
Chces-li krém do rolady dat,
je lepsi i s papirem stoCit a nechat stat.
Jakmile vychladne,
nattit krém je snadné.
Znovu hezky za roluj.
Neboj se a zaboduj.

Na still pékné podavej.



Jen do toho, nevéahe;j.



	29. Piškotová roláda-báseň

